
 

1 

 

2017年 8月 28日 
  

 
 
 

 

 

 

 
 

 
  

アークヒルズや虎ノ門ヒルズをはじめとした、赤坂・虎ノ門エリアで、9 月 4 日（月）～10 月 31 日（火）の期間、「秋のグルメフェア

2017 口福の秋」を展開し、総勢 56 店舗が趣向をこらした食欲の秋にぴったりのメニューを提供いたします。 
 

「秋のグルメフェア 2017 口福の秋」は、赤坂・虎ノ門エリア（※）で同時初開催されるグルメ企画で、アークヒルズ 25店舗、虎ノ門

ヒルズ 19 店舗、その他の赤坂・虎ノ門エリア 12 店舗が参加し、秋のグルメシーンを盛り上げます。秋の味覚の代表格“サンマ”を

使ったパエリアや薫り高い“キノコ”を使ったそばめしなど、ユニークな食材のコラボレーションメニューも登場。また、食欲の秋にぴった

りのボリューム満点の肉メニューや秋の果実たっぷりの秋スイーツなど、様々なジャンルのメニューがラインナップし、期間中何度でも

足を運びたくなる、リピート必至の秋メニューをご用意いたします。 
※赤坂・虎ノ門エリアには、アーク森ビル、アークヒルズ サウスタワー、アークヒルズ 仙石山森タワー、虎ノ門ヒルズ、愛宕グリーンヒルズ、ピラミデビル他が含まれます。 

 

秋のグルメフェア 2017 口福の秋 
 
展開期間： 9 月 4 日（月） ～ 10 月 31 日（火） 

サイト URL：【虎ノ門ヒルズ】 http://toranomonhills.com/ja/event/201709_1/ 

【アークヒルズ】http://www.arkhills.com/events/2017/09/002940.html 

【愛宕グリーンヒルズ・ピラミデ】http://www.ehills.co.jp/rp/dfw/EHILLS/morishop/gourmet-fair/index.php 

※サイトは 9 月 4 日公開予定 ※価格は全て税込 ※提供期間、提供時間は店舗により異なります  
 
 

  

 
◇本リリースに関するお問合せ先◇ 

森ビル株式会社 タウンマネジメント事業部 （六本木ヒルズ PR）  株式会社プラップジャパン 

PR 担当：山﨑、渡邉、山村  担当：中野、天下谷（あまがい）、須藤 

TEL：03-6406-6350 FAX：03-6406-6483  TEL：03-4580-9101 FAX：03-4580-9127 

大人数でわいわい盛り上がる！“シェア系”メニュー 
 

種類豊富な“キノコ”が主役の濃厚メニュー 

秋の味覚の代表格“サンマ”を贅沢に堪能 甘みたっぷり秋スイーツ 食欲をそそるボリューム満点“肉”メニュー 

＜アークヒルズや虎ノ門ヒルズをはじめとした総勢 56店舗が参加＞ 
 

旬の“サンマ”や“キノコ”、食欲をそそるボリューム満点の肉メニューなど 

赤坂・虎ノ門エリアで秋の味覚満載のグルメ企画を同時初開催！ 

「秋のグルメフェア 2017 口福の秋」 
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今の時期しか味わえない、脂がのった秋の味覚の代表格“サンマ”を、頭から尻尾の先まで堪能できる贅沢メニューが各施設から

ラインナップ。アークヒルズサウスタワーの『笑壷』では、サンマの旨みがふっくらご飯に染み込んだ「さんまの土鍋ごはん」を、アーク森ビ

ルの『スペイン バレンシアナバル ブリーチョ』では、スペインの定番料理パエリアをサンマでアレンジした変り種メニューが登場。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

芳醇な薫りを放つ旬のキノコを惜しげもなく使ったメニューが多数ラインナップ。アークヒルズ サウスタワーの『戸田亘のお好み焼 さ

んて寛』では、厳選した旬のキノコ 3 種類にとろけるチーズをたっぷりとトッピングした、ピリ辛カレー味のそばメシを提供。キノコのこり

こりとした食感が癖になる新感覚メニューです。また、アーク森ビルの『ランディ』では、フォン・ブランベースのクリームパスタにキノコとフ

ォアグラのソテー、トリュフをトッピングした濃厚な大人の味わいの贅沢メニューを提供いたします。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

アーク森ビルの『Bubby's New York ARK Hills』では、野性味溢れる鹿肉パテとホワイトチェダーチーズ、ジャンボマッシュルームを豪

快にのせた限定 20食のオリジナルバーガーを提供。アークヒルズ サウスタワーの『Ruby Jack's Steakhouse & Bar』では、ウィスキ

ーに染み込ませて熟成させた普段なかなか味わえない貴重なお肉を、塩昆布とマスタードのユニークなソースとともに提供します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 

「秋刀魚とセップのメロッソ」 1,922 円 
フェルミンチョボカ （アークヒルズ サウスタワー） 
香り高いセップ茸の出汁をたっぷりとお米に吸

わせ、スペイン風リゾットに仕上げた一品。旬

の秋刀魚の甘みと、キノコの旨みが絶妙な大

人のメニューです。（ディナーのみ提供） 

② 

「さんまの土鍋ごはん」 3,134 円 
笑壷 （アークヒルズ サウスタワー） 
脂がたっぷりのった旬のさんまを、土鍋でふっくら

と炊いたご飯の上に二尾載せた贅沢な一品。 

秋の味覚をしっかりと味わえる、〆にもぴったりな

メニュー。（ディナーのみ提供） 

「サンマのパエリア」 2,800 円 
スペイン バレンシアナバル ブリーチョ 
（アーク森ビル） 
香ばしく焼き上げたサンマ、銀杏やキノコが、

トマトの旨みたっぷりのライスと絡み合ったトマ

トベースのバレンシア風パエリア。お好みでゆ

ずを絞ってお召しあがりいただきます。 

食欲をそそるボリューム満点“肉”メニュー 

① 「三種のキノコを使ったそばめし焼きカレーチーズ」 1,480 円 戸田亘のお好み焼 さんて寛 （アークヒルズ サウスタワー） 

② 「広島県産カキと 4 種のキノコのクリームグラタン」 980 円 虎ノ門ホップ （虎ノ門ヒルズ） 

③ 「パルマ産プロシュートとポルチーニ茸のクリームピッツァ」 2,000 円 ウルフギャング・パック ピッツァバー （アーク森ビル） 

④ 「フォアグラときのこのタリアテッレ」 1,940 円 ランディ （アーク森ビル） 

③ ④ 

種類豊富な“キノコ”が主役の濃厚メニュー 

① 「自家製ジビエバーガー」 1,800 円 
Bubby's New York ARK Hills （アークヒルズ） 
スパイシーな鹿肉パテを豪快にサンドした限定 20 食のレアバーガー。 

② 「トリュフ・フォアグラソースで食べる厳選牛のグリエ」 2,800 円 
③ フレンチカフェ&ワイン 虎ノ門バール （虎ノ門ヒルズ） 

トリュフとフォアグラを贅沢に使用したソースペリグーに、その日に仕入れた 

状態の良い赤身の牛肉を合わせた限定 5 食の贅沢なメニュー。 

④ 「ジャックダニエルウィスキー熟成肉のグリル」 時価 
Ruby Jack's Steakhouse & Bar （アークヒルズ サウスタワー） 
「ジャックダニエル」に染み込ませ香りづけした塊肉を熟成させ、 

グリルしたステーキ。塩昆布とマスタードのソースでお召し上がりください。 

② ①  

③ 

秋の味覚の代表格“サンマ”を贅沢に堪能 
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虎ノ門ヒルズの『ピルエット』からは、18:00～19:00 までのハッピーアワー限定のワンコインで楽しめるタルトフランベとドリンクのセットメ

ニューを提供。1 人飲みにも大人数で楽しむ宴会にも最適なコストパフォーマンス抜群の大好評メニューです。また、美味しいお食

事のお供に欠かせないアルコールメニューも充実。虎ノ門ヒルズの『ビブ』からは、カリーヴルストなどのドイツ料理とドイツビールを含む

ドリンクを 2時間制のフリーフローで楽しめる、ドイツのビール祭り「オクトーバーフェスト」をイメージした宴会プランを提供します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スイーツメニューにも秋の味覚が盛り沢山。虎ノ門ヒルズの『グッドモーニングカフェ&グリル（旅するカフェ）』では、リンゴやサツマイモ、

柿や栗など秋の食材をふんだんに盛り込み、パフェ仕立てにした至極の秋スイーツを提供。『虎ノ門コーヒー』では、厳選した高級

抹茶を使用し、熟練のバリスタが本気で美味しさを追求した究極の抹茶ラテを提供。一年中飲むことができる抹茶も、実は秋が

最も美味しく飲める季節であると言われています。肌寒くなった季節に体をぽかぽか温めるホットドリンクです。 

 

 

 

大人数でわいわい盛り上がる！“シェア系”メニュー 

② 

秋の果実たっぷりの“秋味スイーツ＆ドリンク” 

①  ③  ④ 

「洋なしとリンゴのソイスムージー」 648 円 
虎ノ門ヒルズカフェ （虎ノ門ヒルズ） 
濃厚な豆乳に今が旬の洋なしとリンゴを加え

た秋限定スムージー。レモンで和えた甘酸っぱ

いリンゴや風味豊かなグラノラがトッピングされ

た、スイーツ感覚のまろやかな飲み口です。 

限定 20 食。 

「虎ノ門パフェ ～秋～」 950 円 
グッドモーニングカフェ&グリル（旅するカフェ）
（虎ノ門ヒルズ） 
シナモン香るサツマイモとリンゴのクランブルが絡

み合う甘く上品な栗とショコラのアイスクリーム

に、柿とアールグレイの芳醇なソースでまとめ上

げた、秋の味覚を存分に味わえるパフェです。 

「抹茶ラテ」 R530 円、L630 円 
虎ノ門コーヒー （虎ノ門ヒルズ） 
福岡県八女地方産の高級抹茶を、きめ細や

かなスチームミルクで引き立てた最高の抹茶ラ

テ。熟練のバリスタが本気で試行錯誤した一

杯です。テイクアウトも可能。 

① 「鯛一郎クンのイタリアンしゃぶしゃぶ」 3,000 円 虎ノ門 ARBOL （虎ノ門ヒルズ） 
鯛の頭の旨みとポルチーニ茸の香りなどを閉じ込めた和風スープに、宇和島産ブランド真鯛「鯛一郎クン」の切り身をくぐらせるイタリアン風し

ゃぶしゃぶ。残りのスープでリゾットも楽しめます。 
 

② 「秋の味覚の入ったおまかせ 10 本コース」 3,390 円 串あげもの 旬ｓ （虎ノ門ヒルズ） 
秋鮭やカキ、シメジなど、上質な旬の味覚を厳選して 10 種類の串揚げにした贅沢コース。多彩な食材をバランス良くお召し上がりいただけ

ます。串揚げの具材はその日によって異なるため、いつ行っても異なる食材が楽しめるのも魅力です。 
 

③ 「ポルチーニ茸のおおきなタルトフランベ」 500 円 ピルエット （虎ノ門ヒルズ） 
クリスピー風の生地に、芳しい香りが食欲をそそるポルチーニ茸となめらかなクリームチーズをプラスしたタルトフランベ。ワインやビールなどのドリ

ンクとセットで 500 円のコストパフォーマンス抜群メニューが登場します。 
 

④ 「オクトーバーフェスト」 5,940 円 ビブ （虎ノ門ヒルズ） 
カリーヴルストを思わせる逸品メニューやシグネーチャーバーガー「バイエルン」などとともに、ドイツビールを含むドリンクを本場ビール祭さながら

にお楽しみいただけます。仲間たちと美味しい料理やお酒とともに秋の夜長を満喫できるプラン。 


